
Petits biscuits maison 

 

Ingrédients 

150 gr de farine 

150 gr de beurre  

125 gr de sucre en poudre 

3 blancs d'œufs 

I zeste de citron 

des raisins de Corinthe 

 

Battez dans un saladier le beurre, le sucre et la farine jusqu'à ce que la pâte soit bien 

lisse 

Battez les bancs en neige, très ferme 

Ajoutez à la pâte avec le zeste de citron haché fin 

Beurrez une plaque 

Etendez le mélange aussi mince que possible.  

Semez sur le dessus de la pâte des raisins de Corinthe   

Faites cuire à feu doux 

Quand la pâte est dorée, couper en tranches fine comme des langues de chat 

Conservez dans une boite à biscuits.  



 


